Rorost

4 liter komjolk
2 msk ostlépe
3 msk socker

1 agg

2 msk vetemjol
2 kkp mjoélk

1 bit kanel
kardemumma

varm mijolken till 30°, satt till ostlépe och stéll kitteln 3t sidan tills
mjolken har I6pnat. (ca 40 minuter) Da satts kitteln ater dver elden och
far koka omkring 1% tim. Kanelbiten laggs i, likasd sockret och
Kardemumman. N&r néstan all vassla kokat in, gér men en redning pa
dgget, mjdlken och mjélet, och osten far ytterligare ett uppkok. Lika god
varm som kall.



